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[ la LLong Bav

Der Legende nach schufen méchtige Drachen die Ha Long
Bay, als sie herabstiegen, um Vietnam zu schiitzen. Mit ihren
Schwdénzen formten sie die markanten Kalksteinfelsen, und die
Juwelen, die sie ins Meer streuten, wurden zu den vielen Inseln der
Bucht. Heute zé&hlt die ,,Bucht des herabsteigenden Drachens®
zu den 7 Naturweltwundern und ist ein Ort voller Geschichte und

Mythos.

[ lommagc
an dic IHeimat

Ich bin in einem kleinen Fischerdorf in der Ha Long Bay, Viet-
nam, aufgewachsen — einem Ort, der heute zu den 7 Naturwelt-
wundern zéhlt. Doch in meiner Kindheit war es ein verschlafenes
Dorf, umgeben von der magischen Schonheit der Bucht. Meine
Tage verbrachte ich mit Freunden beim Schwimmen, Fischen
und Entdecken. Unsere Familie war arm, und so kochten wir mit
dem, was das Meer und die Felder uns gaben. Meine Mutter leh-
rte mich, aus einfachen Zutaten etwas Besonderes zu machen.
Diese Erinnerungen prégen bis heute meine Art zu kochen. Auch
wenn ich nun Zugang zu einer Vielzahl an Zutaten habe, bleibt
mein Herz bei den frischen, einfachen Aromen meiner Kindheit.
In jedem Gericht, das ich fiir das Okami zubereite, steckt ein
Stiick dieser Geschichte. Ich| ie ein, diese Erinnerungen mit

mir zu teilen und die Tradifionen meiner Heimat neu zu erleben.

lhre Truong Thi Phuong,




[. \\Vahle deine Vorspeise

[Lunch 7

Gebratene Nudeln mit Gemiise

und Ei (vegeiarisch)
11,50 €

[Lunch 8

Gebratene Nudeln mit
Gemiise, Ei und Huhn

11,90 €

19po

[Lunch 10

Variation an Gemiise in einer pikanten

[Lunch 9

Gebratene Nudeln mit Gemiise,

|.=rijh|i.rtg:sr$a|ienl | L .' Ei und Entenfleisch dunl?’:So[&g, duzu]?@ﬂfﬁ%s (vegan)
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[ Wahle deine 5. i R i
lauptspeise L% i 2 SRS i
: o i . ncholl - [.unch 12
]4 u qul} l ]‘ u quh . 7 Knus;:l'ltﬁjfl';n-‘;chén mit Knusprige Ente mit verschiedenem

ausgewdhltem Gemiise in einer leicht

8 Garnelen Maki, 8 Avocado Ma 'i
2 Garnelen Nigiri I ¢

1,90 €

8 Maki Lachs, 8 Gurke Maki,
2 Garnelen Nigiri

11,50 €

Gemiise in einer cremigen Kokosmilch-

scharfen dunklen SoRe, dazu Jasminreis

12,90 €

CurrysoRRe, dazu Jasminreis

13,90 €

[.unch 14

Knusprige Ente mit ausgewdhltem

[.unch 13

Tofu mit verschiedenem Gemiise in einer

[.unch 3

8 Krebsimitat Avocado Inside Out,
2 Thunfisch Nigiri

l.unch 4 | Y

6 Lachs Avocado Crunchy,
2 Lachs Nigiri - -

cremigen leicht scharfen Kokosmilch- Gemiise in einer scharfen

' Currysofe, dazu Jasminreis (veg)  Chili-Zitronengras SoRe, dazu Jasminreis
11,90 € 13,90 € 11,90 € 13,90 € _
AN - -~ L . -
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lLunch 5 l.unch 6 e

X . =
Garnelen mit ausgewdhltem Gemiise in einer scharfen . .

8 Avocado Maki, 8 Gurke Malii,
2 Avocado Nigiri (vegan)

13,90 € - 11,90 €

6 Veggie Crunch,
8 Gurken Maki (vegetarisch)

Chili-Zitronéngras SoRe, dazu Jasminreis

14,50 €
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Asian Tapas

CREMIG UND VOLLER WURZE

ol
Coco love

Leicht scharfe, wiirzige Kokosmilchsuppe mit Tom Yum

und Gemiise

A. mit Huhn 5,90€
F. mit Tofu 6,90€
D. mit Garnelen 7,50€

FRISCH UND LEICHT

04.
Sommerrollen

Vietnamesische Sommerrollen gefiillt mit Reisnudeln, Salat

und Koriander, mit veganem ErdnussoRen-Dip und FischsolRe

A. Mit Yakitori Huhn 6,50€
D. Mit Garnelen 6,90€
F. Mit Tofu 5,90€
07.

\\'akame

Erfrischender Algensalat, mariniert in einem leichten Ses-
am-Soja-Dressing.

6,90€

HAUSGEMACHT NACH FAMILIENREZEPT

09.
Gebackene \Vantan

Knusprig gebackene hausgemachte Teigtaschen mit einer

Hiihnchen-Gemiise Fiillung

6,90€

13.
Gvoza

Goldbraun gebratene japanische Teigtaschen, serviert mit

einem wiirzigen Mayo-Soja-Dip.

A. gefiillt mit saftigem Huhn 5,90€
G. gefiillt mit aromatischem Gemiise 5,50€
16

Chicken Sate

Zarte HahnchenspielRe, auf offener Flamme gegrillt und in
einer herzhaften Teriyaki-Glasur gewendet, angebraten mit
Zitronengras-Knoblauch-Olivensl, serviert mit veganer Erd-
nuss-Saté-SolRe .

7,90€

18.
T fe L arancon Ritac
Crispy haraage Bites

Zarte Hahnchenstiicke, in einer aromatischen Soja-Ingw-

er-Marinade eingelegt und knusprig frittiert, serviert mit einer

spritzigen Zitronenscheibe

7,90€

02.

Sup Mlien
Leichte, klare Gemiisesuppe mit gekochten weichen
Glasnudeln und frischem Gemiise.

5,50€

03.

Miso Suppe
Traditionelle japanische Suppe mit Tofu,
Wakame und Zwiebeln

5,90€

06.

Edamame
Frisch gedémpfte junge Sojabohnen, zart und knackig, mit

einer Prise Meersalz

5,50€

08.
GO1 xoai

Mangosalat mit Riesengarnelen und frischen Kréutern in einer

Limetten-Chili-Vinaigrette und garniert mit Erdniissen

12,50€

JEDEN MORGEN FRISCH VORBEREITET

15.
Crispy Love

Leicht und luftig frittierte Garnelen im Tempura-Teig, serviert

mit einem subtilen, hausgemachten Dip

8,90€

05.
Viethamesische FFrahlingsrolle
Gebackene Reispapierrollen gefiillt mit Huhn, gehackten

Morcheln und M&hren und Glasnudeln. Goldbraun knusprig
gebacken serviert mit einem Nuoc-Mam-Dip.

6,90€

PERFEKT ZUM TEILEN

14.
\Vorspeisenplatte

Verschiedene kleine Vorspeisen aus unserem Menii

zum Teilen
fiir 2 Personen 26,90€
fiir 3 Personen 35,90€

Fdamame

Kleine griine Wunder aus Japan. Diese jungen Sojabohnen sind nicht nur

ein gesunder Snack, sondern auch ein echtes Geschmackserlebnis. Mit
einem Hauch von Meersalz bestreut, bringen sie die Frische des Feldes
direkt auf den Tisch. Einfach, nahrstoffreich und unwiderstehlich — Eda-
mame sind der perfekte Start in ein entspanntes Essen.



\Vom Grill

Die folgenden traditionellen Grillgerichte werden meist zu besonderen Anléssen in Vietnam und Japan serviert.

\i

Vor der Kiiste Japans entsteht gerade eine neue Insel: Niijima. Geboren aus schwarzer, mineralreicher

fjima

VNI.

Muc Xao Sa

Gegrillter Tintenfisch geschwenkt im Wok mit frischem Zitronengras, verfeinert mit scharfen Chilis.
Die diversen Gewiirze sorgen fiir einen Frischekick, wie in der Heimat zubereitet. Serviert mit frisch-
em Gemiise und Reis.

23,90€

VNS3.
Tom Na Ot*

Saftig gegrillte Riesengarnelen, im heillen Steintopf zubereitet und mariniert in einer vietnames-
isch-japanischen Mischung aus erfrischendem Limettensaft, aromatischem Zitronengras, wiirziger
Sojasauce und einem Hauch von Fischsauce, die die frische Meeresbrise mit der Tiefe des Umami
vereint. Serviert auf einem Bett aus knackigem, gebratenem Gemiise, begleitet von duftendem
Jasmin-Reis sowie Chili-Mayo und Teriyaki-Sauce.

28,90€

VN4.

Dragonfire Chicken

Gegrilltes Hahnchen, mariniert in einer Mischung aus Zitronengras, Koriander, Knoblauch und
Sojasauce. GenieRen Sie mit unseren Jasminreis und knackigem Gemiise und einer siif$-sauren

Chilisauce.

22,90€

G4.
Pacilic Blaze
Medium gegrilltes Tunasteak ummantel mit einer Sesam Kruste. Serviert mit frischem Wokgemiise

in einer hausgemachten Unagi SoRe. Dazu wahlweise SiiBkartoffelpommes und Jasminreis. Zudem

noch Chilli-Mayo.
26,90€

Fin VVulkan schenkt uns Geschmack

Vulkanasche, reichert sie das Meerwasser an und schafft perfekte Bedingungen fiir eine aulRergewshn-

liche Meereswelt. Die Vulkanasche wirkt wie ein natiirlicher Diinger, lésst Plankton blithen und sorgt so

*unsere Garnelen sind mit Wasser zugesetzt

fiir besonders aromatische und frische Fischbestande.

G5.

Tare Lachs

Gegrillter Lachs, mariniert in einer siiR-salzigen Tare-Sauce aus Sojasauce, Mirin und Sake, serviert
auf einem Bett aus gedémpftem Gemiise. Dazu wahlweise SiiRkartoffelpommes und Jasminreis.

24,90€

GEHEIMTIPP

G6.

Raiserliche Flamme

Zartes Entenbrustfilet von der Barbarie Ente, mariniert in einer hausgemachten Teriyaki-Sauce aus
Sojasauce, Mirin, Sake, braunem Zucker und frisch geriebenem Ingwer. Die Ente wird auf offener
Flamme gegrillt, bis die Haut knusprig und das Fleisch saftig und rosa ist. Serviert wird das Gericht
auf einem Bett aus gegrilltem Pak Choi und knackigem Gemiise, begleitet von einer sii8-scharfen
Pflaumensauce und knusprigen Sesamkérnern, die dem Gericht eine feine Textur verleihen. Dazu

wahlweise Siikartoffelpommes und Jasminreis

32,90€

i:gl if|b' @7
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ool lalo ! \\'ok-Symphonic

% ob@ % . Wiirzige Wok-Kreation im heilen Steintopf zubereitet mit zartem Hithnerfleisch, saftigen Rind-
LR | 1@ fleischwiirfeln und gegrillten Garnelen in einer mild-siiRen ,Dau Mer“-SolRe, verfeinert mit einem
@.‘ o Hauch Limette und Sesam. Dazu knackiges Wok-Gemiise und duftender Jasminreis — ein aroma-

o° tisches Geschmackserlebnis, das lange nachklingt.

AN

2790€
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Sushi Selection

Unser Sushimeister rollt jede Sushi-Kreation frisch per Hand, mit den besten Zutaten und viel Liebe zum Detail.

Crunchy Rolls  14,90€ je 6 Stk. ciner Sorte

Wiahle einfach deine Sushi aus der Liste — unser Chef stellt dein personliches Sushi-Erlebnis zusammen. Cl. Salmon Tempura Crunch C4. Ebi Crunchy

Lachs, Avocado, Gurke, Mango-Chili, Riesengarnele, Avocado, Gurke,
Teriyaki, Schnittlauch, Sesam Triiffel-Mayo, Tobiko, Teriyaki, Sesam

\laki 5,90¢€ je 8 Stk. eciner Sorte
C2. Tuna Tatar Roll C5. Tempura Chicken Crunch
Thunfisch-Tatar, Frischkése, Spargel, Gurke, Knuspriges Huhn, Avocado, Gurke,

M1. Sake M2. Tekka Chili, Teriyaki, Sesam Triiffel-Mayo, Teriyaki, Sesam

Lachs Thunfisch

. C3. Veggie Crunch

M3. Fry Ebi M4. Salmonskin Avocado, Gurke, Spargel, Mango,

RieRengarnele in Tempurateigmantel Knusprige Lachshaut Lauchzwiebel, Teriyaki, Sesam

Mb5. Avocado M6. Kappa

mit Avocado Gurke

Special Rolls  2000€ je 8 Stk. ciner Sorte Inside & Out [1,90€ je 8 Stk. ciner Sorie

UL Veggie U4. Ebi Tempura

S1. Rainbowroll S14. Chef’s freestyle

Tempura-Panko-Garnele bedeckt mit Lachs, Nenn uns deine Wiinsche oder lass dich Mango, Gurke, Avocado knusprige Riesengarnele, Avocado,

Thunfisch, Avocado, Teriyaki, Chili-Mayo, Sesam vom Sushi Chef tiberraschen ’ ’ Gurke, mit Sesam ummantelt
und Sesam ummantelt

S4. Fruit Ninja F1. Futo Alaska U5. Sal Ski

Mango, Gurke, Kiirbis, Lauchzwiebel, Lachs, Thunfisch, Mango-Chili-Sauce, U2. Alaska o ellanrel .

Sesam, bedeckt mit Avocado Spargel, Gurke, Avocado, Sesam L h A d Salmon Skin, Gurke

’ ’ ’ ’ achs, Avocado und mit Sesam ummantelt

und Sesam ummantelt

S9. Chihiros Reise ins Wunderland F5. Spicy Futo

Mango, Avocado, Tempura Garnele, Spicy Tunatartar, Tempura Garnele,

bedeckt mit flambierten Lachs und Triiffel-Mayo Gurke, Chili-Mayo U3. Maguro U6. California Roll

Thunfisch, Gurke

Avocado, Surimi, Gurke, Masago
und Sesam ummantelt

Fischrogen und mit Sesam ummantelt

S10. Angry Salmon

Wiirziges Lachstatar, Gurke,
Rettich, bedeckt mit Avocado

Migiri 6,90€ je 2 Stk. ciner Sorte Sashimi 2290¢ je 8 Stk. ciner Sorte

NI. Sake N2. Aburi Sake Z1. Salmon Sashimi Z3. Mix Sashimi
Lachs Flambierter Lachs Lachs Sashimi und Wakame Lachs Sashimi, Thunfisch Sashimi und
Wakame
N3. Maguro N4. Aburi Maguro
Thunfisch Flambierter Thunfisch Z2. Tuna Sashimi
Thunfisch Sashimi und Wakame
N5. Ebi N7. Unagi

Garnelen Aal



SA7. Sushiplatien

Unsere grof8ziigigen Sushi-Platten fiir groRe Gruppen bieten eine exquisite Auswahl
an Crunchy Rolls, Special Rolls, Maki Rolls, Inside-Out Rolls sowie Nigiri, Sashimi,
Gunkan, Tartar, Wakame und Edamame — perfekt fiir gemeinsame Genussmo-
mente. Gerne beriicksichtigen wir individuelle Vorlieben; teilen Sie diese einfach

unserem Servicepersonal mit

fiir 1-2 Personen 49€
fiir 2-3 Personen 80€
fiir 3-4 Personen 95€
fiir 5-6 Personen 135€

SV Sushi Bowl

Ein frischer Mix aus Sushireis, knackigen Edamame, cremiger Avocado, Gurke,

siiBer Mango und mariniertem Wakame. Verfeinert mit geréstetem Sesam und

Erdniissen —serviert mit unserer hausgemachten Soja-Sol3e.

A. mit Lachs 18,80€
B. mit Tuna 21,80€
C. mit Crispy Riesengarnelen  20,80€



Ramen

Ramen ist eine japanische Nudelsuppe, die mit verschiedenen Briihen — von kréftig bis leicht — und einer Vielzahl an
Toppings zubereitet wird. Was sie besonders macht, sind die handgemachten, geschmeidigen Nudeln, die perfekt
den Geschmack der Briihe aufnehmen und in jeder Schiissel fiir ein harmonisches Geschmackserlebnis sorgen.
SiiBer Mais, frische Friihlingszwiebeln, geréstete Noristreifen, knackige Sojasprossen, feine Bambussprossen und
ein Hauch wiirziges Chili-Ol bilden dabei die geschmackvolle Basis all unserer Ramen-Varianten.

31. 528
Miso Ramen mit Chashu (Schweinebauch) Shova Ramen mit Chicken Chashu
Herzhafte Misobriithe mit einem Hauch von Butter, die das Umami inten- Aromatische Hiihnerbriihe auf Sojasaucenbasis, die mit ihrem
siviert. Gekrént wird diese Bowl von einem perfekt in Miso-Sojasauce ma- tiefen, herzhaften Geschmack die Seele wérmt. Serviert mit
rinierten Ei und zart geschmortem Chashu — hauchdiinn geschnittenem einem halben, in Miso-Sojasauce marinierten Ei und zartem
Schweinebauch, der auf der Zunge zergeht. Ein wérmendes Geschmack- Chicken Chashu — geschmorter Hahnchenbrust, saftig und fein
serlebnis mit Tiefe und Charakter. gewiirzt. Ein echter Klassiker fiir GenielRer.
17,90€ 18,90€

34.

VVegan Miso Ramen mit veganem Huhn?

Herzhafte, rein pflanzliche Misobriihe mit intensiver Uma-

mi-Note, die durch ihre vollmundige Tiefe begeistert. Das
vegane ,,Huhn aus Seitan und Soja ist wiirzig mariniert und
tiberzeugt mit einer saftigen Textur und authentischem Ges-
chmack. Ein reichhaltiges, veganes Genusserlebnis, das Herz

und Sinne gleichermallen erwérmt.

20,90€

o ° ° ]
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Ramen-Nudeln

Sie sehen schlicht aus — doch in jeder Ramen-Nudel steckt ein Stiick japanischer Esskultur. Hergestellt aus Weizenme-

hl, Wasser und dem geheimnisvollen Kansui, einem mineralischen Wasser mit Kultstatus, bekommen die Nudeln ihre
unverwechselbare Farbe und den perfekten Biss. In Japan sagt man, gute Ramen erkennt man an der Nudel — nicht an
der Briihe. Und genau deshalb sind diese Nudeln mehr als nur Beilage: Sie sind das stille Highlight jeder Schiissel.



Streettood Scelection

24.
Mango Cocos Curry

Cremige Kokosmilch verleiht diesem Curry eine seidige Textur und eine milde Siil3e, wéhrend der Hokkaido-Kiir-

bis mit seiner buttrigen Zartheit begeistert. Ein Hauch fruchtiges Mangopiiree bringt eine exotische Note ins
Spiel und harmoniert wunderbar mit der leichten Schérfe, die dem Gericht den nétigen Kick verleiht und es
perfekt abrundet

A. Gebratenes Huhn 16,90€

C. Knusprige Ente, golden karamellisiert und saftig zart im Kern 25,90€

D. Gebratene Riesengarnelen 22,90€

H. Knuspriges Huhn 17,90€
22,

Xa Gung

Knackiges Gemiise, aromatisch angebraten mit frischem Ingwer, Zitronengras und Chili. Ein intensives, fein

abgestimmtes Geschmackserlebnis — serviert mit duftendem Jasminreis. (sehr scharf)

A. Gebratenes Huhn

B. Saftiges Rindfleisch

C. Knusprige Ente, golden karamellisiert und saftig zart im Kern
D. Gebratene Riesengarnelen

H. Knuspriges Huhn

ABSOLUTE EMPFEHLUNG

28.
Sot lLac

Frisch gebratenes Gemiise in einer cremigen, samtigen Erdnusssauce, verfeinert mit exotischen

Gewiirzen. Die leichte Siilse der Sauce trifft auf einen Hauch Kokosnuss und eine dezente Limet-

ten-Frische — harmonisch abgerundet mit milder Schérfe.

A. Gebratenes Huhn 16,90€

C. Knusprige Ente, golden karamellisiert und saftig zart im Kern 25,90€

D. Gebratene Riesengarnelen 22,90€

H. Knuspriges Huhn 1790€
29.

U-Don Understand

Japanische Udon Nudeln angebraten in einer leicht pikanten SojasoRe mit Gemiise, garniert mit Ses-

am, Frithlingszwiebeln und Koriander.

A. Gebratenes Huhn

B. Saftiges Rindfleisch

C. Knusprige Ente, golden karamellisiert und saftig zart im Kern
D. Gebratene Riesengarnelen

H. Knuspriges Huhn

16,90€
17,90€
25,90€
22,90€
1790€

16,90€
17,90€
25,90€
22,90€
17,90€

\iecthams Street Food

Stell dir vor, du schlenderst durch die belebten StraRen einer Stadt in Vietnam.
Uberall duften kleine StraRensténde nach frisch zubereitetem Essen, und alte
Frauen, die seit Jahrzehnten nur ein Gericht perfektionieren, bereiten es mit
geschickten Handgriffen zu. Hier hat jedes Gericht eine Geschichte, die von

Generation zu Generation weitergegeben wird. Die StralRenkiiche ist das Herz der

vietnamesischen Esskultur — einfach, authentisch und voller Leben.




\egane Specials

V1.
Zen Garden Bowl

Ein ausgewogenes Meisterwerk auf Reisbasis, garniert mit

frischem Salat, knackigem, rohem Gemiise und saftigen
Friichten. Ergénzt durch néhrstoffreiche Edamamebohnen und
verfeinert mit einer cremigen, veganen ErdnussolRe, die diesem

Gericht eine k&stliche, nussige Tiefe verleiht.

18,50€
:':!_ ;

V3.
Mango-Curry Extravaganza

Exotisches Gemiise, veganer knuspriger Ente und Tofu in einer

pikanten, cremigen Kokosmilch-Curry-Sol3e geschmort. Ser-

viert mit duftendem Jasminreis.

21,90€

V2.
\\ok-Trusion Delight

Knuspriges veganes Huhn, im Wok gebraten und vereint mit

einer Auswahl exotischer Gemiise,. Abgerundet mit einer
geheimnisvollen, scharfen ,,8 Késtlichkeiten“-SpezialsolRe, die
dem Gericht eine komplexe Tiefe verleiht. Serviert auf einem

Bett aus duftendem Jasminreis, der die geschmackliche Vielfalt

harmonisch ergénzt

19,50€

bR el

Sa PP T
a a Udon Delight

Japanische Udon Nudeln in einer wiirzigen
eine malerische Region in den Bergen Nordvietnams, ist bekannt fiir leicht scharfen Gemiisesuppe mit Tofu
ihre terrassierten Reisfelder und die faszinierende Kultur der ethnischen 18,90€
Minderheiten. Diese abgelegene Gegend verzaubert nicht nur durch ihre
natirliche Schénheit, sondern auch durch die einzigartigen Aromen und

Zutaten, die von den dortigen Bauern kultiviert werden.



-ririschende Eistees

2.
\\Vhiteberry 0,41

Weiler Tee, Brombeere, Limetten, Rohrzucker

6,90€

29.
Peachy Lychee 04l

Pfirsichtee, Lychee, Limetten, Rohrzucker

6,90€

28.

Morning Breeze 0,41
Sencha Griintee, Mango, Limetten, Rohrzucker

6,90€

30.

Limegrass FFever 0.4l
Zitronengrastee, Limetten, Rohrzucker

6,90€

Vietnamesische Limonaden

S
/

Mui Ne

Mui Ne, ein verstecktes Kiistenparadies in Vietnam, vereint goldene
Stréinde mit beeindruckenden Sanddiinen. In diesem malerischen Ort
treffen das ruhige Leben der Fischerdérfer auf atemberaubende Natur,
wo die Sonne den Himmel in leuchtenden Farben malt. Es ist ein Ort, der

zum Verweilen und Trdumen einladt.

32.
Yuzu'r sweet 0,41
Yuzu, Limetten, Rohrzucker

6,90€

34.

[('s mint to be IHibiscus 0,41
Hibiskusbliite, Minze, Limette, Rohrzucker
6,90€

55t

Da Chanh 0.4l

traditionell vietnamesiche Limettenlimonade

aus frischen Limetten und Rohrzucker

6,90€

35.
Ginger Drunk 0.4l

Thai Basilikum, Ingwer, Rohrzucker, Limetten

6,90€




Alkoholfreie Getranke

ol.
Johannesbeerenncktar/-schorle 0.41
4,50€/3,90¢€

03.
Mangofruchtsaftgetrank/-schorle 0.4l
4,90€/4,50€

05.
Litschi IFruchtsaligetrank /-schorle 0,41
4,90€/4,50€

07.
Cola Zero 0,331
3,50€

09.
Sprite 0,331
3,50€

11.
Cola 0331
3,50€

Aallce

Rallee
3,50€

22.
Cappuccino
4,50€

24.
ESpresso
2,90€

26.
Ca Phe

traditionell vietnamesischer

Filterkaffee mit Kondensmilch

5,90€

02.
Aplelnektar/-schorle 0,41
4,50€/3,90¢€

04.
Maracujancktar/-schorle 0.4l
4,90€/4,50€

06.
Viva con Agua 0331/ 0,751 Laut / |.cise

771 Millionen Menschen haben keinen sicheren Zugang zu sau-

berem Trinkwasser. Deshalb unterstiitzen wir Viva Con Agua,
eine gemeinniitzige Organisation, die sich fiir ,Wasser fir alle”
einsetzt und weltweit WASH-Projekte férdert. Diese Not haben
wir ins unserer Heimat selbst erlebt und méchten als Restau-
rant unseren Beitrag leisten. Jeder Cent geht an Wasserprojek-

te in bediirftigen Landern. Mehr Infos: www.vivaconagua.org/

3,90€/5,90€

08.
[Fanta 0,331
3,50€

10.
Mezzo Mix 0,331
3,50€

21.

Milchkalfe
4,00€

23.
[.atte Macchiato
4,90€

25.
Doppelier Espresso
3,20€

\\Varmer Tece

12. 13.

Traditioneller vietnhamesischer  Jasmine Tee 0,351 Sencha Bio Gruantee 0,351
sanfter und blumig-duftender vietnamesischer Bio Tam Duong traditioneller belebend-frischer
Jasmintee 0,35 Bio Sencha Griintee 0,35l

5,90€ 5,90€

14. 15.

Smoking Cinnamon 0,351 LLime Mlint Drop 0,351
Apfelnektar, Zimt, Limettensaft, Limette, Minze,

Orangenbliitenhonig Manuka-Honig

6,90€ 6,50€

16. 17.

Flower Shower 0351 Ginger THeaven 0,35
Hibiscusbluten, frische Himbeeren, Minze Zitronenscheiben, frische Ingwerstiicke, Honig
6,90€ 6,90€

Fin Schluck Tradition

Ein Schluck unseres Lotus-Tees entfiihrt Sie in die Welt fernéstlicher Rituale, wo Tee das Herzstiick der Gastfreundschaft ist.

Stellen Sie sich eine gedeckte Tafel im Kreise enger Freunde vor, der Duft des blumigen Tees erfiillt den Raum, Gespréche
flieRen ruhig und harmonisch. Jeder Schluck ist wie eine kleine Reise in eine Welt, in der Achtsamkeit und Genuss Hand in

Hand gehen. Lassen Sie sich auf diese Tradition ein und erleben Sie in jeder Tasse die Seele echter Teekultur.




Rotweine

70.
\lasseria Altemura Sassco Primitivo wocken 0,2170,751

Einer der besten Rotweine vom Suidzipfel ltalien: présentiert sich in der Nase

mit intensiven, vollen Aromen von Pflaume und sanften Ankléngen von Gewiirzen,

im Mund ist der Wein voll, warm und weich und zeigt sich mit einer sehr reifen Frucht.

6,90€/23,90€

71.
Ca'Bolani Merlot wocken O,21/0,751

Fruchtige Noten von Erdbeeren und reifen Johannisbeeren, angenehm weich,

abgerundet, vollmundig und nachhaltig.
6,20€/20,90€

72.
Cecilia Beretta Bardolino Classico Costicra DOC nalbirocken O,21/0,751

Beerige Aromen mit etwas mediterranen Gewiirzen, am Gaumen ist der Wein sehr geféllig und harmonisch,

idealer Begleiter zu gegrilltem Fisch und Vorspeisen

6,50€/21,90€

\\cibweine

73.
[Fellini Grauburgunder wocken 0,21

Jugendlich frisches Bukett mit Nuancen von Akazienbliiten und zarten Gewiirzkléngen. Passend zu Vorspeisen, Fisch,

hellem Fleisch und Gemiise.

6,90€/22,90€

74.
[Fellini Sauvignon Blanc wocken 0,21

Ein typischer Sauvignon Blanc ganz nach italienischer Art - préignant mit einer angenehmen Séure, die im mit Grapefruit-, Passions-

frucht- und Pfirsischnoten eine lebendige Duftigkeit verleiht, passend als Aperitif und zu Gemiise, Meeresfriichten und Fisch

6,90€/22,90€

75.
Chardonnay wocken 0,21/0,751

Verfeinert mit Aromen von Ananas, Birne, Quitte, Aprikose und exotischen Friichten, die sich im Abgang wiederspiegeln, ein idealer

Speisebegleiter
6,90€/22,90€

76.
Enoria Lugana wocken 0,21/0,751

Der Trendwein vom Gardasee: stiftet mineralisch und cremig mit seiner

dosierten Séure zum weiteren Schluck an

790€/25,90€

77.
Bi%Ch()lgﬂl’lCﬂ P\i(‘%liﬂg Ql)l\ halbtrocken ()ZI

Satte und ausgeglichene Frucht, typischer WeiBwein fiir die Region in der er wéchst,

némlich an der Mittelhaardt an der deutschen Weinstralle

6,50€

Ros¢

78.
\\Vachtenburg \\inzer Spatburgunder Ros¢ nalbiocken O,21

Uberzeugt durch herrliche Noten nah roten Friichten und seiner elegant eingebundenen RestsiiRe,

ebenfalls passend zu Gefliigel und Lachs
5,90€

79.
\VVachtenburg \Vinzer Portugieser \\'eissherbst wocken 0,21

Besonders saftiger Weissherbst, mit erfrischenden Aromen von Kirschen,

passend zu Gefliigel und Lachs.
5,50€

80.
Masseria Altemura Zinzula vocken 0,751

Weites Bouquet von eleganter Heckenrose, begleitet von angenehmen Ankléngen von Amarena-Kirsche und Gewiirzen, die an rosa

Pfeffer und Ingwer erinnern, mit einem leichten Hauch von Kurkuma.
Gewdihlt zum besten Roséwein ltalien 2022

29,90€

Prosecco

8l.
Prosecco DOC Spumante Brut ()ll/();w)

Hergestellt aus der Rebsorte Glera, glénzt durch feine Fruchtnoten nach griinen Apfeln, Grapefruit sowie Fruchtschmelz im Abgang,

besonders lecker als Aperitif.

5,20€/33,90€

82.

Proscecco Rose DOC Spumante Brut ()l I/()‘/“S
Hauch von knackigem Renette Apfel, begleitet von blumigen Veilchen-Ankléngen,

ebenfalls ideal als Aperitif oder zu Fisch.
5,50€/36,90€

Bicre

90. Pils vom Fass O3 | 0.5 | 3,20¢€ | 4.20€

OL. Pils alkoholriei 0,331 3.20€
93. Hefeweizen 0,5 | 4.20€
94. Teleweizen alkoholivei 0,5 | 420€
95. Maisel's \\eisse Dunkel 0,5 1 4.20¢€
96. Asahi Bier 0,33 1 4.40€
97. Saigon Bicr 0,33 1 4.40¢€



Mit Liebe gekocht,

lhre Familie Luong

Allergene:
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DI Coco Passion

Cremiger Chiasamen-Kokosmilchpudding garniert mit

Mangopiiree und Friichten

5,50€

D2 SoUFﬂé Cheescecake

Luftiger Késekuchen japanischer Art garniert mit

Cheese Soufflé Karamell und Friichten, dazu eine Kugel Vanille-Eis

6,90€



D3 Chocolate LLava Cake

Saftiger Schokoladenkuchen mit einem fliissigen Kern, garniert

mit Beeren Coulis und Friichten, dazu eine Kugel Vanille-Eis

5,90€

D4 \icthamese Ban Ran
Vietnamesische Sesambéllchen mit roter Bohnen Paste

Fiillung garniert mit Friichten und Beeren Coulis

5,50€
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